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V. СТАНДАРТИЗАЦИЯ И СЕРТИФИКАЦИЯ.   
      УПРАВЛЕНИЕ КАЧЕСТВОМ И ДОКУМЕНТОВЕДЕНИЕ  

 

 

УДК 658.155.017 

 

АНАЛИЗ РЕАЛИЗАЦИИ ПРИНЦИПОВ ХАССП  

НА ЛИКЁРОВОДОЧНОМ ЗАВОДЕ 

Филимонова А.С., Исмайлова А.Г. 

Научный руководитель: канд. тех. наук, доцент Кольчурина И.Ю. 

Сибирский государственный индустриальный университет, 

г. Новокузнецк, e-mail: anna7filimonova@mail.ru 

Приведены определения термина ХАССП; изложена история возник-

новения системы ХАССП; описаны принципы системы; проведен анализ ре-

ализации принципов на ликероводочном заводе; сделан вывод о возможно-

сти внедрения системы менеджмента безопасности пищевой продукции, ос-

нованной на принципах ХАССП. 

Ключевые слова: Принципы ХАССП, система менеджмента безопасности 

пищевой продукции, ГОСТ Р 51705.1-2001 [1], ГОСТ Р ИСО 22000-2007 [2]. 

В условиях повышающейся конкуренции среди производителей пище-

вых продуктов на первые позиции выходит гарантия безопасности произво-

димой продукции. Для уверенности в безопасности своей продукции органи-

зации пищевой промышленности внедряют системы ХАССП (HACCP – 

Hazard Analysisand Critical Control Points – анализ рисков и критические точ-

ки контроля). Нормативное требование о внедрении на пищевом производ-

стве РФ системы менеджмента качества и безопасности продукции, осно-

ванной на принципах ХАССП, заложено в пункте 2 статьи 10 Технического 

регламента Таможенного Союза 021/2011 «О безопасности пищевой продук-

ции» и является обязательным с 15 февраля 2015 г. [3]. 

Рассмотрим определения, которые приведены в ГОСТ Р 51705.1-2011 

«Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. 

Общие требования». 

1. ХАССП – концепция, предусматривающая систематическую иден-

тификацию, оценку и управление опасными факторами, существенно влия-

ющими на безопасность продукции. 

2. Система ХАССП – это совокупность организационной структуры, 

документов, производственных процессов и ресурсов, необходимых для реа-

лизации ХАССП [1]. 

В настоящее время система ХАССП используется только в пищевой про-

мышленности, она впервые была разработана в конце 1959 г. по заказу NASA США 

в рамках космической программы для предотвращения возникновения риска опас-
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ности порчи и заражения продовольствия, поставляемого на корабли. Позже, в 1971 

г. был внедрен и сам стандарт, а начиная с 1985 г. он был рекомендован всем произ-

водителям пищевой продукции Национальной академией наук США [4].  

Система ХАССП базируется на следующих принципах: 

- идентификация потенциального риска и его оценка; 

- выявление критических контрольных точек в производстве для 

устранения риска и возможности его появления; 

- установление предельных значений параметров критических кон-

трольных точек; 

- разработка системы мониторинга; 

- разработка корректирующих действий; 

- документирование всех процедур и системы; 

- разработка процедур проверки [1]. 

Для успешного внедрения системы менеджмента безопасности пище-

вой продукции на основании программы проверки необходимо выяснить, 

насколько хорошо выполняются принципы системы ХАССП в ООО «Лике-

роводочный завод «Кузбасс». Программа проверки включает в себя анализ 

зарегистрированных рекламаций, оценку соответствия фактически выполня-

емых процедур документам системы ХАССП, проверку выполнения преду-

преждающих действий, анализ результатов мониторинга и проведенных 

корректирующих действий, оценку эффективности системы ХАССП и со-

ставление рекомендаций по ее улучшению [2]. 

Для определения степени внедрения принципов ХАССП и эффектив-

ности системы в ООО «Ликёроводочный завод «Кузбасс»» использовалась 

анкета, которую заполняли специалисты предприятия. Результаты проведе-

ния анкетирования представлены в таблице 1. 

Таблица 1 – Результаты проведения анкетирования 

Внедрение прин-

ципов ХАССП 

Оценка инже-

нера по каче-

ству готовой 

продукции и 

технологиче-

ского процесса 

Оценка 

начальника 

производ-

ственно-

технологиче-

ской лабора-

тории 

Оценка 

началь-

ника во-

дочного 

цеха 

Среднее 

значе-

ние 

1. Анализ и оцен-

ка рисков 
4 5 4 4 

2. Выявление кри-

тических кон-

трольных точек  

4 4 4 4 

3. Установление 

критических пре-

делов 

3 3 3 3 
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Продолжение таблицы 1 

Внедрение прин-

ципов ХАССП 

Оценка инже-

нера по каче-

ству готовой 

продукции и 

технологиче-

ского процес-

са 

Оценка 

начальника 

производ-

ственно-

технологиче-

ской лабора-

тории 

Оценка 

началь-

ника во-

дочного 

цеха 

Среднее 

значе-

ние 

4. Разработка си-

стемы монито-

ринга 

3 2 2 2 

5. Разработка кор-

ректирующих 

действий 

3 2 3 3 

6. Документиро-

ва-ние всех ста-

дий и процедур 

5 4 4 4 

7.Разработка про-

цедур проверки 

разработанной си-

стемы 

3 3 4 3 

По результатам анализа реализации принципов ХАССП (рисунок 1) были вы-

явлены значительные проблемы в принципе «Разработка системы мониторинга». 

 

Рисунок 1 – Анализ реализации принципов ХАССП  

в ООО «Ликёроводочный завод «Кузбасс»»  

В целом, система мониторинга функционирует, но для ее улучшения в од-
них критических контрольных точках необходимо увеличить периодичность про-
верок, в других же – уменьшить, так как необоснованно много ресурсов тратиться 
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на выявление риска, практически равного нулю. Помимо этого, было выявлено, 
что осуществлялось хранение не всех регистрируемых данных и записей, связан-
ных с мониторингом критических контрольных точек. 

Также, проблемы были выявлены на этапах «Установление критиче-
ских пределов», «Разработка процедур проверки разработанной системы» и 
«Разработка корректирующих действий».  

Из проведенного анализа следует, что перед внедрением системы ме-
неджмента безопасности пищевой продукции на основе принципов ХАССП, 
организации необходимо улучшить выполнение данных принципов, иначе 
система просто не будет функционировать. Данные улучшения будут прохо-
дить через формирование плана ХАССП и программы мероприятий по внед-
рению системы менеджмента безопасности пищевой продукции [2]. 
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